
 
 
 
 
 

 
 

Restaurant « Pefferkär » à Huncherange 
Menu du vendredi 8 octobre 

 
 

Trilogie d’Amuses Bouche 
 

**** 
Le Traditionnel Jambon Persillé  

Meursault « Clos de Mazeray » 2007 

**** 
Le Filet de Sandre à la Fondue d’Echalotes, et au Beurre Blanc  

Puligny Montrachet 1er Cru « Les Combettes » 2007 

**** 
L’Epaisse Côte de Veau de Pays 

, Purée de Pommes de Terre Truffée, 
Crème de Petits Pois au Lard 

Beaune 1er Cru « Clos de la Féguine » 2002 (Magnum) 

**** 
Assiette de Fromages Bourguignons Affinés, 

Petite Salade aux Noix 
Beaune blanc « Champs Pimonts » 2006 
Beaune rouge « Champs Pimonts » 2006 

 


